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烧酒师傅个人简历范文 第一篇
姓名：张海生(张建华) 性别：男
国籍：中国 民族：汉 户籍：信宜
年龄：24 身高：178CM 体重：65KG
文化程度：初中 专业：餐饮 工作年限：9年
技术职称：高级厨师 初级营养师
性格特点：豪爽实在：富有正义：做事认真：责任心强：热心助人：
喜爱的菜式：粤菜：养生菜： 私房农家菜：菜：菜式：
职业格言：用灵感创作厨界艺术家最美味饕餮盛宴：
个人经历
20__年深圳佳记餐厅学徒：
20__年深圳乡下菜餐饮集团有限公司打荷——砧板(五星绿色饭店)
20__年上半年广州市来利大酒店砧板《下半年深圳京洋宾馆时啤》(三星)
20__年东莞广开花园酒店花园酒店—砧板(白金五星级)
20__年深圳东恒假日酒店—时啤(三星)后调东华假日酒店尾锅(四星)
烧酒师傅个人简历范文 第二篇
姓 名：杜__ 性别：男
婚姻状况：已婚 民族：汉
户 籍：福建 年龄：36
现所在地：厦门 身高：171cm
电子邮箱：
求职意向
希望岗位：厨师/面点师
工作年限： 职称：无职称
期望月薪：面议
求职类型：全职
到岗时间：随时
工作经历
20__年6月至20__年于厦门达真磁记录有限公司制造部门担任机修
20__年4月于__鞋行做销售工作
教育背景
毕业院校：__大学
最高学历：中专
毕业日期：20__-07
专 业 ：厨师
教育经历
20__年9月至20__年6月在厦门世科技术学校就读机电专业
20__年8月至20__年12月在厦门慈龙职业培训学校 就读厨师专业
语言能力
英语水平：一般
国语水平：流利
粤语水平：良好
技能水平
熟悉大量海鲜，并知道如何处理宰杀。
个人自传
1、对工作有一定的责任感，对自己要求严格，讲卫生。与同事能够和睦相处，沟通能力强;
2、喜欢发掘新的品种菜系，做到色，香，味，型配方面到位;
3、对控制成本有一定的能力，在不超支的范围内能够把菜系品种做的出来。做的更好。深受同事和客人青睐。受到上司的表扬;
4、配合能力强。有食堂管理、膳食管理工作经验，熟悉食堂管理的相关工作流程，有酒店或大型企业后勤管理工作经验;
5、认真细致，能吃苦耐劳。
烧酒师傅个人简历范文 第三篇
>个人资料：
姓名：张海生（张建华）
性别：男
国籍：
民族：汉
户籍：信宜
年龄：24
身高：178CM
体重：65KG
文化程度：初中
专业：餐饮
工作年限：9年
技术职称：高级厨师 初级营养师
性格特点：豪爽实在、富有正义、做事认真、责任心强、热心助人
喜爱的菜式：粤菜、养生菜、 私房农家菜、法国菜、意大利菜式
职业格言：用灵感创作厨界艺术家最美味饕餮盛宴
>个人经历
20xx年深圳佳记餐厅学徒
20xx年深圳乡下菜餐饮集团有限公司打荷——砧板（五星绿色饭店）
20xx年上半年广州市来利大酒店砧板《下半年深圳京洋宾馆时啤》（三星）
20xx年东莞广开花园酒店花园酒店—砧板（白金五星级）
20xx年深圳东恒假日酒店—时啤（三星）后调东华假日酒店尾锅（四星）
20xx年天津市绿色时代生态大酒店（三星）炒锅：下半年深圳观澜鼎记酒家厨师长
20xx年海南泰华酒店（四星）二锅：下班年深圳阳光酒店聚贤阁中餐主管（白金五星）
同时承包《20xx年深圳好时代餐厅厨师长：下半年深圳源轩阁厨师长》
20xx年深圳福朋喜来登大酒店（三锅）同时承包《深圳灵芝私家菜厨师长》
20xx至今天津市饕餮盛宴餐饮有限公司出品总监
>实习经历：
深圳沙井田园酒店（三星） 深圳大梅沙京基喜来登大酒店（白金五星 ）
深圳稻香酒家（地王店）深圳洲际大酒店（超白金五星）
东莞中信高尔夫球会 深圳喜悦轩酒家等：
>个人评价：
民以食为天：当初接触厨师行业完全处于一种喜好：但是慢慢的厨师行业不单是我喜好
而是成为我的事业。厨房成了我的灵魂，确保每一种出品外观有特色；追求完美，永不满足，
永远力争精益求精。
>联系方式：
烧酒师傅个人简历范文 第四篇
>基本信息
真实姓名： 杨xx
性别： 男
年龄： 21 岁
身高： 166CM
婚姻状况： 未婚
户籍所在： 陕西省汉中市宁强县
最高学历： 初中
工作经验： 5-10年
联系地址： 陕西省西安市
>求职意向
最近工作过的职位： 成都富士康科技集团，陈三娃泡姜鸡
期望工作地： 贵州省/贵阳市
期望岗位性质： 全职
期望月薪： 3000~4000元/月
期望从事的岗位： 传菜主管/传菜员,切配工
期望从事的行业： 家具/家电/工艺品/玩具,餐饮/娱乐/休闲,酒店/旅游,农业/渔业/林业/牧业
>技能特长
技能特长： 学习厨师三年，做过火锅.中餐.快餐.面点.烧烤，学习能力强悍，活泼开朗，有相当的餐饮经验，可以很快的融入新环境！也有过一年的装修经验，做过不锈钢防盗窗，楼梯扶手，阳台护栏等。
>教育经历
宁强县第三中学 (初中)
起止年月： 20_年9月至20_年8月
学校名称： 宁强县第三中学
专业名称： 无
获得学历： 初中
>工作经历
金明包子 - 包包子学徒工
起止日期： 20_年7月至20_年7月
企业名称： 金明包子
从事职位： 包包子学徒工
业绩表现：
企业介绍： 陕西省汉中市的一家很多年的包子老店，主营小笼包跟灌汤包
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>个人信息
姓名：xxx
年龄：24
住址：上海广州
电话：138xx138xx0
邮箱：bd@
>求职意向
西餐厨师
>教育背景
青年学院
酒店管理（本科）
GPA
>工作经历
商务酒店 行政主厨/厨师长
负责酒店餐饮部的筹备筹建工作，制定符合酒店品味的菜单；
了解顾客所需，与前台进行沟通，推进各种活动，促进顾客消费；
教授员工有关厨师礼仪、烹饪技巧方面的知识。
酒店 行政主厨/厨师长
了解员工特长，妥善安排员工工作，提高工作效率；
控制厨房成本，包括菜品、厨房用具等；
保证厨房安全与机械设备的卫生。
>项目经历
勤工助学中心 社团负责人
负责指导校内勤工助学事务，校内外兼职信息的搜集整理及兼职人员招募统计工作。
协助学校资助中心核算校内近2xx名勤工助学岗位人员的工资，跟进工资发放情况。
诚信小店 社团部门负责人
采用无人看管，自主选择，自助找零的经营模式，为同学购买文具带来便利。
每学期末依据财务数据进行小店经营情况分析；
小店当年扭亏为盈，销售额较上年增长近50%。
>自我评价
精通餐饮管理并具备深厚的厨房成本控制经验和理论知识；擅长苏、川、杭帮、烤肉、西餐、铁板、火锅、家常菜、东南亚地区等菜式。能独立安排制作各种高档宴席，有着接待大型宴会、会议餐、自助餐的经验。
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姓名：___ 性别：_
国籍： 中国
目前所在地： 广州 民族： 汉族
户口所在地： 四川 身材： 167 cm67 kg
婚姻状况： 已婚 年龄： 40 岁
培训认证： 诚信徽章：
求职意向及工作经历
人才类型： 普通求职
应聘职位： 餐饮/娱乐类：主厨、高级厨师
工作年限： 16 职称： 无职称
求职类型： 全职 可到职- 随时
月薪要求： __00--__00 希望工作地区： 广州
个人工作经历： 公司名称： __酒楼起止年月：20__-06 ～ 20__-08
公司性质： 所属行业：
担任职务： 后厨主厨
工作描述：
离职原因： 拆迁
公司名称： __饭店起止年月：19__-06 ～ 20__-05
公司性质： 所属行业：
担任职务： 后厨厨师长
工作描述：
离职原因： 另谋发展
公司名称： __酒楼起止年月：19__-10 ～ 19__-03
公司性质： 所属行业：
担任职务： 后厨厨师
工作描述：
离职原因：
教育背景
毕业院校： __烹饪专科学校
最高学历： 大专 毕业- 19__-07-01
所学专业一： 烹调面点 所学专业二：
受教育培训经历： 起始年月 终止年月 学校(机构) 专业 获得证书 证书编号
19__-09 19__-07 四川烹饪专科学校 烹调面点 一级厨师证
语言能力
外语： 英语一般
国语水平： 一般 粤语水平： 一般
工作能力及其他专长
计算机水平：一般
主要工作职责及业绩描述：
把好菜品质量关，对厨房实行优化管理，经常开发新菜品。
自我评价：
从厨16年，擅长川菜，旁通粤菜，四川小吃和私房菜，药膳。曾任《金鹅饭店》厨师长。
月薪要求：__00-__00元都可以考虑!!
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>个人信息
姓名：xxx
性别：x
国籍： 中国
目前所在地： 广州
民族： 汉族
户口所在地： 四川
身材： 167 cm67 kg
婚姻状况： 已婚
年龄： 40 岁
培训认证：
诚信徽章：
>求职意向及工作经历
人才类型： 普通求职
应聘职位： 餐饮/娱乐类：主厨、高级厨师
工作年限： 16 职称： 无职称
求职类型： 全职 可到职- 随时
月薪要求： xx00--xx00 希望工作地区： 广州
个人工作经历： 公司名称： xx酒楼起止年月：20xx-06 ～ 20xx-08
公司性质： 所属行业：
担任职务： 后厨主厨
工作描述：
离职原因： 拆迁
公司名称： xx饭店起止年月：19xx-06 ～ 20xx-05
公司性质： 所属行业：
担任职务： 后厨厨师长
工作描述：
离职原因： 另谋发展
公司名称： xx酒楼起止年月：19xx-10 ～ 19xx-03
公司性质： 所属行业：
担任职务： 后厨厨师
工作描述：
离职原因：
>教育背景
毕业院校： xx烹饪专科学校
最高学历： 大专 毕业- 19xx-07-01
所学专业一： 烹调面点 所学专业二：
受教育培训经历： 起始年月 终止年月 学校(机构) 专业 获得证书 证书编号
19xx-09 19xx-07 四川烹饪专科学校 烹调面点 一级厨师证
>语言能力
外语： 英语一般
国语水平： 一般 粤语水平： 一般
工作能力及其他专长
计算机水平：一般
>主要工作职责及业绩描述：
把好菜品质量关，对厨房实行优化管理，经常开发新菜品。
>自我评价：
从厨16年，擅长川菜，旁通粤菜，四川小吃和私房菜，药膳。曾任《金鹅饭店》厨师长。
月薪要求：xx-xx元都可以考虑
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>个人信息
XXX
性别：男
年龄：53岁
民族：汉族
工作经验：5年以上
居住地：浙江台州路桥区
身高：CM
户口：江西上饶铅山县
>自我评价
以客户为尊，以信为本，以诚相待、质量上乘，通过使顾客满意，最终达到承包经营理念推广。本人具有多年经营管理食堂经验，对各类大小型企业均有较强的实际操作能力。
>求职意向
希望岗位：后勤保障类-食堂主管/经理后勤保障类-食堂厨师
寻求职位：大小企业食堂承包;食堂厨师。
希望工作地点：浙江台州
期望工资：/月(可面议) (要求提供住房)到岗时间：随时到岗
其它待遇要求：托管优势：省麻烦，不需现金支出，只需定期结算，避免漏洞。不需直接管理，只需监督，省时省力。不需后勤采购，只需对原食品原料检查、验收。不出办公楼，就可以解决所有员工进餐问题。
>工作目标/发展方向
为了进一步搞好职工食堂，体现食堂服务员工，保障生产，易于管理，对外承包经营管理当属首选。
本人具有多年从事食堂承包经营管理经验及承包经营大小企业的基础，能够对各类企业工厂的生产情况制定相应管理方式和经营理念，以配合公司的生产，保证后勤。
具体操作方式如下：
一、合作模式
1、我们可在适当的`时间先试着承包食堂1-3个月，对方满意后再签正式合同。
2、公司免费提供厨房场地、厨具、水电、燃料(可协商)等设备。
3、公司免费提供食堂工作人员住宿。
4、公司监督、配合食堂管理。杜绝员工自己烧菜、蒸菜。
5、我们可垫付贵公司人员伙食费，实行每月结算一次。
6、双方共同制定食堂制度。
7、我们可交付公司1000元以上的保证金，合同期满退还。
8、我们以丰俭由客、自由消费、自选菜式供餐，保证每天按时开饭，供应充足、饭香菜鲜、价廉味美，根据菜式制定出合理价格，快餐素菜以1元每份，荤菜2元至4元不等，饭每人1元吃饱，每天每餐提供免费汤一份。(快餐、订餐可双方协商，保证不高出外面快餐店的菜价提供给公司员工用餐。)
9、公司员工实行排队就餐，以现金购买饭卡或IC卡充值等多种形式进行就餐(超市模式)。
10、提供少数点菜、小炒、以备急用(小炒素菜每份4元，荤菜6元不等)。
11、我们保证在紧急供应和来客招待时，以最短的时间到位。
12、公司可在每1-2个月随机抽查一次，综合满意率低于50%的，我们即将做出相应的改善，尽量满足公司员工的要求。
13、公司员工若出现集体中毒，需经过医学证明，如果属实，由我们承担一切后果。
二、操作模式：
我们以诚为本、职工满意、公司放心、全力为企事业单位后勤解决后顾之忧的服务理念，并坚持以下五大重点原则的经营管理方式操作：
1、卫生：
a、个人卫生：
首先保持良好的个人形象、卫生习惯、工作风貌等特征，做好自己，始终留给公司一个完美的第一印象。
b、厨房餐厅卫生：
厨房清洁，设立岗位责任制，所有日常用品厨具餐具等每天都得在工作后必须进行严格清洗，严格消毒并加盖保管，防止再污染。食堂餐厅所有场地以及厨房所有设备在用完后都要予以擦拭、打扫、确保干净整洁，长期保证。
c、食品卫生：
在市场采购所有原材料及食品都要保证新鲜，杜绝异味、腐烂、发霉、生虫及快过期的原料。进厨房存放有序，防止污染，中毒。
2、口味：
首先对贵公司所有员工做个初步调查，以贵公司大部分人员口味一致为主，小部分为次，烧出适合公司所有人员口味的美味佳肴。(擅长小炒菜和大锅菜，本地口味、海鲜、大众口味、川味及南北风味)
3、合理价格：
根据市场购进菜价，菜式，制定出合理价格，以薄利多销、以客为主的经营管理方式，保证长期价廉物美，并每天公布菜单菜价，让公司人员消费一目了然。
4、服务：
我们本着顾客是上帝的服务宗旨，尽量做到贵公司全体员工满意、公司放心。
5、安全：
做好防火防盗及有关安全工作，避免公司的财产损失。
相信通过我们的服务，把公司更多的实惠和优越传递给每一位员工，我们的计划也是我们的承诺，我们的承诺有实际兑现的能力表现，可提供实地考察。
>教育经历
1996-09--1999-07江西铅山一中技工类/高中
>技能专长
技术职称：厨师
语言能力：其他：一般;中文普通话：精通
所在地方言：熟练;
计算机能力：初级
计算机详细技能：熟练Word和Excel办公软件
其它相关技能：
大小企业承包食堂及经营管理经验丰富，大众口味，会做小炒菜和大锅菜。
本文档由028GTXX.CN范文网提供，海量范文请访问 https://www.028gtxx.cn
